RESTAURANT

NOOR

Voorgerechten

Oesters
Bretonse oesters geserveerd met citroen en sherry azijn per stuk 2,25

Zalm en garnalen
Huisgerookte zalm, Stellendamse garnalen,
quinoa met chioggiabiet en rucola sla 11,00

Steaktartaar
Steaktartaar op klassieke wijze
met gepocheerd eidooier en bieslookmayonaise 12,50

Hert
Met jeneverbessen gebraden hertenrollade, met balsamico-vanille dressing,
gebakken rode ui-ringen en cantharellen 12,50

Eend
Eendenleverterrine met calvados en gekarameliseerde appel,
brioche en nougatine van macadamianoot 14,00

Proeverij

Proeverij van voorgerechten per persoon 18,00

Deze proeverij is alleen per tafel te bestellen

Warme voorgerechten

Garnalen en kreeft
Bisque van Hollandse garnalen en kreeft met citroenblad en kokos 9,00

Coquille
Coquilles met creme van pastinaak met vadouvan kruidenolie 12,00



RESTAURANT

NOOR

Hoofdgerechten
Ravioli
Ravioli gevuld met ricotta en spinazie met truffel 19,00
Hertenrug
Hertenrug met pastinaakpuree, zwarte peen en jus van citroen en kaneel 22,50
Ossenhaas
Gebakken ossenhaas met bearnaise en portabello
met huisgemaakte friet en truffelmayonaise 23,50
Tarbot
Gegrilde tarbot met romige zuurkool, cantharellen en aardappelschuim 24,50

Kreeft en coquille

Halve kreeft met coquille, groene asperges en kreeftenjus met rouille 26,00
Menu
Driegangen verrassingsmenu 33,50
Bijpassend wijnarrangement 3 glazen / 3 halve glazen 18,00/11,00
Viergangen verrassingsmenu 39,50
Bijpassend wijnarrangement 4 glazen / 4 halve glazen 22,00/13,00
Vijfgangen verrassingsmenu 44,50
Bijpassend wijnarrangement 5 glazen / 5 halve glazen 27,00/15,00
Extra gang kaas 8,00

Kaas in plaats van zoet dessert in menu 4,00



RESTAURANT

NOOR

Desserts
Merengue
Merengue met vanille-ijs, caramelsaus, frambozencompote en nougatine 8,50
Wit chocolade
Witte chocolademousse met gestoofd frans peertje en caramelijs 8,50
Miserable
Miserable van vanille met frambooscompote en vanille-ijs 8,50
Kaas
Diverse internationale kaassoorten van ‘Bourgondisch Lifestyle” uit Beverwijk.
Onze kazen zijn ongepasteuriseerd 12,00

Zoete Wijnen

Robertson RIETVALLEI ROOI MUSCADEL
Wynlandgoed Rietvallei, Zuid-Afrika ~ muscat d’alexandrie rouge
Een verrassende, rode dessertwijn. Goed gekonfijt fruit, honing en rozijnen

zijn terug te vinden in geur en smaak. glas 5,50

Hunter Valley  BIMBADGEN BOTRYTIS SEMILLON
New South Wales, Australia ~ semillon
Een intense, aromatische neus met veel citrus, limoen en abrikozenfruit.
Ook lichte botrytis tonen komen elegant naar voren. glas 6,50

Jerez  CREAM SHERRY “Iberia”
Bodegas Sanchez Romate, Spanje ~ palomino fino 82% en pedro-ximénez 18%
Zoete sherry met een smaak van gekonfijt fruit en rozijnen.
De gemiddelde leeftijd van deze sherry ligt rond de 12 jaar. glas 5,50

Jerez  PEDRO XIMENEZ SHERRY “Cardenal Cisneros”
Bodegas Sanchez Romate, Spanje ~ pedro-ximénez
Zeer zoete sherry met een smaak van krenten en chocolade.
De gemiddelde leeftijd van deze sherry ligt tussen de 20 en 25 jaar. glas 6,50

Porto  QUINTA DE LA ROSA LATE BOTTLED VINTAGE PORT
Quinta de la Rosa, Portugal ~ bastardo, mourisco, touriga franca, tinta roriz, touriga nacional,
donzelinho tinto, tinto cdo en tinta franca
Zeer intense Port met een vurige roodfruit-structuur.

Diep, rijk aan zoet fruit, warme, volle afdronk. glas 6,50



RESTAURANT

NOOR

Koffie, frisdrank en drank

Frisdrank 2,50
Sap 2,75
Verse jus d’orange 4,00
Fles water 0.7 4,75
Brand bier flesje 2,75
Binnenlands gedestilleerd 3,50
Buitenlands gedestilleerd 5,00
Malt whisky 6,00
Special whisky 8,00
Cognac VSOP 7,00
Cognac XO 12,00
Van Weeslikeuren 4,50
Van Wees zeer oude jenever 4,00
Calvados reserve 1998 7,00
Armagnac 7,00
Grappa 7,00
Thee 3,50
Koffie 3,50
Cappuccino 3,50
Koffie verkeerd 3,50
Espresso 3,25
Espresso dubbel 4,50
Irish coffee 7,25

Koffie en thee wordt geserveerd met lekkernijen.



